Konigliche Beef & Steak Wochen
CUT’S OF THE WEEK

Rinderfiletsteak aus Argentinien ca. 220g 36
Als Chateaubriand fiir 2 Personen am Tisch tranchiert ca. 450g 40 p.P
Das Konigsstiick - aus dem Mittelteil des Rinderfilets. Es liegt unter dem

Riickenmuskel - ein Bereich, der so gut wie nie beansprucht wird und ist daher

besonders zart und mager.

Cote de Boeuf 6 Wo. Dry Aged aus Baden-Wiirttemberg ca. 500g 54
Ein Cote de Boeuf ist ein Rindersteak aus dem mittleren bis vorderen

Teil des Riickens. Durch Dry Aging wird das Cote de Boeuf besonders

miirbe und sehr aromatisch.

Ribeye Steak aus Argentinien ca. 250g 32
Der Steakklassiker mit Fettauge vom Black Angus Beef.
Gut gereift fiir einen intensiven Fleischgeschmack.

Strip Loin von der deutschen Firse ca. 250g 32
Das Strip Loin Steak oder Rumpsteak ist ein Stiick aus dem hinteren

Riicken. Es gehort zu den Premium Cuts des Rindfleisches und ist somit

eines der begehrtesten Stticke.

Sous vide gegartes Flanksteak aus Irland, grasgefiittert ca. 250g 28
Das Flank Steak ist ein Cut, der in Deutschland kaum bekannt ist, in

den USA aber zu jedem BBQ gehort. Es stammt aus dem hinteren, unteren

Bauchteil. Das Flank Steak hat lange Fasern, ist mager, aber trotzdem

sehr geschmacksintensiv.

48h Stunden geschmortes Dry Aged Short Rib von der deutschen Firse ca. 250g 30
Beef Short Ribs sind ein Rindfleisch Teilsttick. Genau genommen bezeichnen

sie alle Zuschnitte von den Rippen nahe der Schulter bis zu unteren Querrippe.

Geschmacklich zeichnen sich Beef Short Ribs generell durch einen eher hohen

Fettanteil aus welcher beim Garprozess schmilzt, so entseht ein einzigartiger Geschmack.

Kotelett vom Kraichgauer Landschwein ca. 300g 25
Aus dem Riicken des Schweines werden die Koteletts geschnitten.

Das zarte magere Fleisch wird von einem Knochen und

dem Fettdeckel umrahmt, dadurch ist das Fleisch besonders saftig

und geschmacksintensiv.

Beilagen, Saucen & Dips:
Pommes Frites +5,00 € Kleiner Coleslaw +2,50 € Sauce Bernaise +5,00 €
Truffelpommes +8,50 € Kleiner Blattsalat +5,50 € Estragonmayo +2,50 €
Ofenkartoffel +6,00 € Zucchini Rosti +6,00 € Madeirajus +4,00 €

Parmesankrapfen +6,50 € Grillgemtise +6,00 €




